
Landwirtschaft

Frühstück auf 
dem Bauernhof
Sonntag, 1. Juli 2018      
Sonntag, 8. Juli 2018      

9:00 - 12:00 Uhr

Land schafft Raum schafft Perspektive.

Landratsamt Sigmaringen
Fachbereich Landwirtschaft 
Grünes Zentrum 
Winterlinger Straße 9
72488 Sigmaringen

landkreis-sigmaringen.de

Direktvermarkter
Unsere Region bietet Ihnen kulinarische Genüsse aus 
erster Hand. Bei unseren Direktvermarktern erhalten 
Sie ein breites Spektrum an hochwertigen und regional 
erzeugten Lebensmitteln. Ein besonderes Augenmerk 
verdient das große Angebot an Fleisch und Wurstwaren 
von Rind und Schwein, Schaf und Ziege, Pute und 
Hähnchen, Bison und Strauß.

Der Einkauf auf dem Bauernhof, dem Wochenmarkt 
oder der Milchtankstelle sichert Ihnen Qualität, Frische 
und kurze Transportwege der Erzeugnisse. Vor allem 
aber bekommen Sie im Hofl aden einen Kontakt zu 
den Menschen, die für uns Nahrungsmittel herstellen. 
Diese Nähe schafft Vertrauen in die Lebensmittel aus 
der Umgebung. Die landwirtschaftlichen Familien 
stehen namentlich für ihre eigenen Erzeugnisse und 
individuellen Spezialitäten, Lebensmittel erhalten ein 
Gesicht.

Hier kaufen Sie ein!
Weitere Informationen zu regionalen Anbietern 
fi nden Sie im Internet auf der Homepage  
www.so-schmeckt-sigmaringen.de
 

Nachhaltig gut.
Lebensmittel aus Baden-Württemberg.

Bitte melden Sie sich frühzeitig 
direkt bei den Höfen an und 
reservieren Sie Ihre Plätze. 

Die Anzahl der Plätze ist begrenzt.

Unter dem Motto
So schmeckt Sigmaringen

laden sechs landwirtschaftliche Betriebe zum 
Sonntagsfrühstück auf ihren Bauernhof ein. 
Die Landwirtsfamilien bieten ein herzhaftes und 
reichhaltiges Frühstücksbüfett mit regionalen 
Erzeugnissen an.

Auf jedem Bauernhof werden zu den klassischen 
Frühstücksspeisen hofeigene Spezialitäten serviert, 
je nach betrieblichem Schwerpunkt. Zum Beispiel 
kommen Backwaren aus der eigenen Backstube, 
Habermus, kalter Angus-Braten aus dem Smoker, 
Kuhmilchkäse und Ziegenmilchkäse aus der eigenen 
Hofkäserei, Dinnete, Quarkspeisen und Bauernhof-
Eis auf das Büfett.

Dabei stehen aber nicht nur die Gaumenfreuden 
im Mittelpunkt, es werden auch Einblicke in die 
landwirtschaftliche Produktion gegeben.

Erwachsene und Kinder erhalten bei einem Betriebs-
rundgang und in Gesprächen mit der landwirt-
schaftlichen Familie einen Einblick in das Leben und 
Arbeiten auf dem Bauernhof.

Alle Höfe bieten Ihnen Brot, Butter, Käse, Wurst, 
Konfi türe, Honig, Müsli, Obst, Joghurt, Milch, 
Kaffee, Tee, Wasser und Säfte an. 
Kinder zwischen 4 Jahren und 12 Jahren zahlen 
pro Lebensjahr einen Euro.
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Bauernhofcafé - Schlemmerstall      1. Juli 2018

Renate & Josef Joos 
Reute 1
88630 Pfullendorf - Aach-Linz 
Telefon: 07552 5716
Fax: 07552 9280535
E-Mail: info@schlemmerstall.de
www.schlemmerstall.de

Spezialitäten: eigene Backwaren, Habermus und 
selbst hergestelltes Bauernhof-Eis – auch Vegetarier 
fi nden eine reichhaltige Auswahl, wir bieten auch 
Gluten freie Speisen an
Besonderheiten: Bauernhofcafè und Vesper-
stüble, Milchviehhaltung, Herstellung und Verkauf 
von Bauernhof-Eis
Radwanderhäusle für Kurzzeitübernachtung

Preis pro Person: 19,50 €

Hofgemeinschaft Heggelbach          8. Juli 2018

Kerstin Krug
Heggelbach 8
88634 Herdwangen - Schönach
Telefon: 07557 929520
E-Mail: fewo@heggelbachhof.de
www.hofgemeinschaft-
heggelbach.de

Spezialitäten: verschiedene Käsesorten aus der 
eigenen Käserei und selbst hergestellte Backwaren, 
verschiedene Quarkspeisen – 
das komplette Frühstück ist in Bio-Qualität
Besonderheiten: Demeter-Bauernhof mit Kühen, 
Schweinen, Schafen und Federvieh, eigene 
Hofkäserei, Ferienwohnungen, Energieerzeugung 
über Holzvergaser und Agro-Photovoltaik
Für Kinder: Basteltisch und Geschicklichkeitsspiele

Preis pro Person: 19,50 €

LandLebenLeuter                   1. und 8. Juli 2018

Silke & Georg Leuter
Am Feldrain 1
88361 Altshausen – Glochen 
(bei Bad Saulgau)
Telefon: 07581 506814
E-Mail: info@landleben-leuter.de
www.landleben-leuter.de

Spezialitäten: Backwaren aus der eigenen Back-
stube, Dinnete, Bratkartoffeln, hausgemachte Wurst 
aus eigener Herstellung, selbst gemachten Sirup
Besonderheiten: Hofcafè mit Hofl aden, 
Ferienwohnung, Schweinehaltung und 
Biogasanlage, Hühnermobil, Hof-Führungen 
und Schlepperrundfahrten
Für Kinder: Spielplatz und Schlepperrundfahrten

Preis pro Person: 22,00 €

Landhotel** Brigel-Hof                    8. Juli 2018

Stephanie Peter
Dorfstraße 1
88605 Meßkirch - Langenhart
Telefon: 07570 951545
Fax: 07570 951543
E-Mail: info@brigel-hof.de
www.brigel-hof.de

in Kooperation mit dem Pferdefuhrbetrieb Uwe Link

Spezialitäten: Habermus mit Fruchtkompott, 
kalter Angus-Braten aus dem Smoker, Rindersalami, 
Brotstangen aus dem Lehmbackofen
Besonderheiten: Landhotel mit Festsaal und 
Ferienwohnung, Pferdehaltung und Kutschfahrten
Für Kinder: Spielplatz, Malen, Spielecke

Preis pro Person: 15,00 €

Winkel-Hof                                         8. Juli 2018

Siglinde Heinzelmann und 
Bernhard Löffl er
Im Winkel 4
72514 Inzigkofen
Telefon: 07571 685542
E-Mail: info@winkel-hof.de
www.winkel-hof.de 

Spezialitäten: selbst hergestellte Backwaren aus 
dem Holz-Backofen, Zopfbrot, Rührei mit Speck, 
Obstsalat
Besonderheiten: Hofl aden mit Bauernstube, 
Milchviehhaltung

Preis pro Person: 14,90 €

Ziegenhütte Zollernalb                      8. Juli 2018

Bioland Ziegenkäserei
Carolin & Alexander Dietz
Bei der Ziegelhütte 2
72474 Winterlingen - Harthausen
Telefon: 07577 1629
ziegenhuette@googlemail.com 
www.ziegenhuette.de

Spezialitäten: köstliche Bio-Ziegenkäse-
Variationen, Bio-Ziegenwurst, Rühreier
Besonderheiten: Ziegenhof mit Hofkäserei und 
Hofl aden
Für Kinder: Strohhüpfburg und Streicheltiere

Preis pro Person: 14,00 €


