Schwabischer Kartoffelsalat

1 kg gekochte Kartoffeln
(z.B. Nicola, Princess oder

Cilena)
+

120 ml Wasser
1 TL gekérnte Brihe

1 Zwiebel

2 TL Salz

5 Prisen Pfeffer

3 - 4 EL Rapsol

3 EL WeiBweinessig
1 TL Senf

Schnittlauch

Kartoffeln waschen und im Dampfdrucktopf 10 — 12
Min. dampfen. Dann die Kartoffeln kurz mit kaltem
Wasser abschwenken, schédlen und in diinne
Scheibchen schneiden.

Wasser mit der Brihe in einem kleinen Topf zum
Kochen bringen.

Die Zwiebel waschen, schélen und in feine Wiirfel
schneiden. Die Zwiebelwiirfel eine Minute in der
heiBen Brihe kochen.

Dann die Briihe mit den Zwiebeln Uber die Kartoffel
gieBen und mischen.

Alles in einer kleinen Schiissel mit dem Schneebesen
kraftig verrihren, dann zu den Kartoffeln geben und
den Salat durchmischen.

Schnittlauch in Rollchen schneiden, Kartoffelsalat
garnieren.




